


ANTIPASTI


Antipasto Veneziano

Baccalà Mantecato Extra, Polentina morbida 


e Schiette al vapore, Moscardini in Tocio 

€ 20.00


Gamberi in Tempura

Gamberi e Verdurine in tempura 

servite con maionese al Wasabi 


€ 16.00


Tartare di Manzo

Tartare di marzo condita a Modo Nostro con Tuorlo d’uovo Confit


Piccola € 14.00 Grande € 20.00

Aggiungi il Tartufo Nero € 6.50


Crudo di Mare

Crudo di Pesce con carpacci, crostacei e tartare in base al pescato** 


€ 24.00


Ecchecavoli!

Cavoli cotti e crudi su Fonduta di Parmigiano e Paprika 


€ 13.00


Creme Brulèe Salata

Crema di Topinambur e pecorino, carpaccio d’anatra, 


nocciole e mosto d’uva 

€ 14.00






PRIMI


Pappardelle al Cervo

Pappardelle al Ragù di Cervo, mirtillo e scaglie di Monteveronese 


€ 14.00


Tortellaccio all’Uovo colato

Tortellaccio ripieno di ricotta di Malga, Porcini e Finferli, 


Chips di Guanciale e fonduta di Grana 

€ 15.00


Aggiungi il Tartufo Nero € 6.50


Risotto “Alla Sbiraglia”

Risotto con quinto quarto di pollo come da tradizione Veneta 


con Fegatini, mantecato al Grana Padano DOP 

€ 13.00


(min per 2 persone)


Spaghettone al Granchio Blu 

Spaghetti in rosso al Granchio Blu, con la sua Bisque e pomodorini 


€ 18.00


Cacio e Pepi

Spaghetti Cacio e Pepi con la nostra Miscela di Pepi dal mondo 


€ 13,50






SECONDI


Patanegra 

Tagliata di Patanegra con verdurine croccanti, 


riduzione di Limone e Dadolata di Mela speziata 

€ 23.50


Aggiungi il Tartufo Nero € 6.50


Controfiletto 

Controfiletto di Sorana scaloppato con contorni di stagione 


€ 19.00


Guancia di Scottona 

Guancia di Scottona brasata al Merlot 


servita con Purea di Patate ed Erbette cotte di stagione

€ 18.00


Ombrina Cozze e Patate

Trancio di Ombrina alla plancia servita con patate e salsa di cozze


€ 20.00


Spigola in Crosta

Trancetto di Spigola in crosta di erbette con Pakchoi 


e fumetto di Zafferano 

€ 22.00


CONTORNI € 4.50


Insalata Mista

Patate al forno


Verdure di Stagione cotte


*Il Tartufo Nero è Disponibile in Base alla Reperibilità Di Giornata

**Alcuni prodotti sono abbattuti a norma di legge, quindi decongelati al momento


COPERTO € 3.00






CARTA DEI DOLCI


Frolla Sospesa 

Frolla con cremoso alla nocciola e ricotta fresca, 


cioccolato e zest d’arancia 

€ 7.00


Tiramisù Bastian 

Crema zabaione, caffè, gelato al mascarpone,


crumble di cioccolato 

€ 7.00


Biscotteria Veneziana 

Selezione di Biscotti accompagnati 


da crema al mascarpone 

€ 6.00


Affogato

Gelato alla vaniglia affogato al caffè 100% arabica 


€ 5.00


Selezione di formaggi 

Tagliere di formaggi accompagnati da confetture e composte 


€ 9.00


BASTIAN OSTERIA CONSIGLIA


Vino Dolce Visciola “La Montana” € 6.00


Ginetto Defaticante con la nostra Migliore Selezione di Gin € 8.00


Pepite di Cioccolato Fondente 70% Plantation Vila Gracinda 

da abbinare a:


Plantation XO “Barbados Rum” € 10.00

Mossburn Speyside “Scotch Whisky” € 10.00


